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Das neue Doppel | Siidafrika-Weintasting:
in der Marktkiiche S.5 | Ein Hauch von Afrika und die Sonne im Glas S. 16-17

Zwei neue Kiichenprofis ‘|

Denn nur die reifen, tem-

und schon schmeckt alles peramentvollen Trauben
doppelt so gut. Die bei- Siidafrikas kommen an die-
den Kochexperten Ramén sem Wein-Tasting Abend zur

Korkowski und Patrick
Duewell als Leitung jon-
glieren mit Topfen, Pfan-
nen und viel Erfahrung, |&
um die besten Zutaten |
auf hohem Niveau mit-
einander zu verbinden.

Verkostung und werden von
'| unseren Top-Experten mit
Hingabe prasentiert. Acht
erlesene Tropfen der besten
Weingiiter rund um’s Kap der
guten Hoffnung sind wie ein
Kurzurlaub fiir die Sinne.
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Fiir mich ist die Spargel- und Erdbeerzeit mit ihrem kalorienarmen 0bst
und Gemiise immer ein willkommener Einstieg in die Fitness. Unsere ganze
Familie liebt die abwechslungsreichen Zubereitungsméglichkeiten, wobei
mir personlich die klassische Variante mit Pellkartoffeln, Schinken und
Butter am meisten zusagt. Mit unserem Haus- und Hoflieferanten, dem
.Spargelhof Loscher” aus Hoopte, sind wir da ganz weit vorne. Der aroma-
tische Geschmack von diesem Spargel und die kdstlichen Erdbeeren sind
einfach uniibertroffen gut.

Herr Klein, Sie haben Ihre Filialen mit digitalen Preisschildern ausgeriistet,
was war der Impuls und wo sehen Sie den tatsdchlichen Vorteil?

Es war mir ein echtes Anliegen, diese digitale Umstrukturierung in den
EDEKA Volker Klein-Mdrkten vorzunehmen. Die technische Intelligenz

hat viele Vorteile und wann immer der sinnvolle Nutzen fiir den Menschen
erkennbar ist, versuche ich diesen in bestehende Arbeitsabldiiufe zu inte-
grieren. Nach viel Recherche und Entscheidung fiir das richtige System
mussten wir aufgrund von Materialengpdssen noch ganze 36 Wochen auf
die Lieferung warten. Dann, endlich, konnte es losgehen. Die hohe Investi-
tion hat sich bereits jetzt gelohnt. Der Einsatz stellt eine absolute Erleich-
terung im Alltag unserer Mitarbeiter und Kunden dar. Preise und Angebote
sind blitzschnell mit einer guten Lesbarkeit sichtbar. Verzégerungen an der
Kasse durch Preisdifferenzen gehdren der Vergangenheit an.

Herr Klein, von Zeit zu Zeit ermdglichen Sie es ihren Mitarbeitern, die Herstel-
lungsstiitten Ihrer Lieferanten zu besuchen. Warum ist Ihnen das wichtig?
In diesem Fall war das ,,Zum Dorfkrug” in Neu-Wulmstorf. Ein auf3erge-
wéhnliches, nachhaltiges Unternehmen, das mich beeindruckt. Dem ,Zum
Dorfkrug” mit Thomas Hauschild an der Front ist es gelungen, im land-
wirtschaftlichen Bereich die Digitalisierung mit Tradition zu verbinden.
Ich mdchte den Mitarbeitern die Gelegenheit bieten, einen Blick hinter die
Produktionsabliufe und Firmenphilosophie des Landhofes zu werfen. So
erleben sie die Herstellung von Produkten, die téglich durch ihre Hinde
gehen und konnen dieses Wissen in der Beratung viel einfacher an die Kun-
den weitergeben.

Herr Klein, ob Gin oder Wein, die Tasting-Abende sind mittlerweile legendir.
Wie schaffen Sie es, dieses Event auf der Beliebtheitsskala ganz oben zu halten?
Die Welt in einem Glas und Afrikas Sonne auf den Lippen, die Tasting-

Abende haben sehr viel Anklang gefunden und sind inzwischen lange im

Voraus ausgebucht. Die ,, Geling-Garantie” sind meine Mitarbeiter. Ich bin
immer wieder begeistert, wie wandelbar und engagiert sie auch in andere

Arbeitsfelder schliipfen, um unsere beliebten Events zu prisentieren. Meine

Gourmetprofis aus der Marktkiiche haben bei den Tastings sensationell
abgeliefert und dafiir einen tosenden Applaus bekommen, von dem sie sel-
ber iiberwiiltigt waren. Zu guter Letzt warten weitere Geschichten rund um
unsere Mitarbeiter sowie Rezepttipps und eine Extraseite fiir unsere kleinen
Leser. Durchbliittern lohnt sich also wieder!

Viel Spaf3 beim Lesen wiinscht Ihnen Ihr Volker Klein!
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Hdagen-Dazs by
Hermé Strawberry
& Rasberry
purer Genuss

In Zusammenarbeit mit
Padtissier Pierre Hermé
und Hdagen-Dazs ist
diese Eiskreation gelun-
gen. Durch eine Neuin-
terpretation der feinsten
Essenzen beider Seiten
ist das Macaron-Eis auf
Erdbeer- Himbeerbasis
entstanden. Das Ergebnis
ist die Liebesgeschichte
von Eis und Macaron mit
einem Hauch Pariser Flair.

Ben & Jerry’s
Eiscreme
Sundae
yummie

Diese Eiscreme ist eine
Kombination aus Himbee-
re, Kakao-Doppelkeksen,
Schokostrudeln, extra
flufigem Eistopping und
Karamellsauce. Ohne
tierische Produkte und wie
gewohnt mit fair gehan-
delten Zutaten herge-
stellt. Diese chrunchige
Himbeer-Revolution liefert
alles, was vegane Eis-Fans
dahinschmelzen Idisst.
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Die Gdiste riechen, testen und probieren was das Zeug héilt um den besten Gin-Liebling ausfmdrg zu machen

Gib Deinem Leben einen Gin - die

Um dem Februar etwas Glanz zu
verleihen, hat
einem seiner legenddren Gin-Tastings
eingeladen. Moderiert und begleitet
wird der Abend von
und dem

. Das unschlagbare Duo gibt einen
ersten Ausblick iber den Verlauf des
Abends. Wdihrend Torben als leiden-
schaftlicher Gin, Rum und Cocktail-
experte mit seinem Unternehmen,
www.kuestencocktails.de, bereits vie-
le interessante Details und zum Gin

verrdt, warten die Gdste gespannt auf
das Verwdhnprogramm.

Gin ist international beliebt
und hat seinen Ursprung in den
Niederlanden. Ein hollindischer
Arzt hat ihn im 16. Jahrhundert
als Wacholderschnaps, mit dem
Namen Genever (hollindisch:
Wacholder) hergestellt und als
Medizin eingesetzt. Spater fand
das reine Destillat als Genuss-
Spirituose seinen Weg in die
ganze Welt.

Die sympathische, gut gelaunte
Runde aus vertrauten und neuen
Gesichtern wird zunichst mit
einem leckeren,

aus der

verkostet.  Nach
dieser Grundlage kann das
Wissen in flissiger Form gestei-
gert werden. Dazu erhalten alle
Giste einen Tastingbogen mit 20
aufgefithrten Gin-Marken, deren
Flaschen synchron auf dem
Tresen aufgereiht sind. Durch

personliche Notizen gelingt es
auch nach vielen Drinks die Ori-
entierung zu behalten.

Jetzt gilt es zu erkunden, welches
Aroma die eigenen Lebensgeister
weckt. Mit tatkriftiger Unter-
stiitzung von sind
alle Glaser und Fragen schnell
gefullt. Nach der Einfithrung
in die Gin-Welt bietet Tor-
ben Batcke weitere Einblicke
in den Herstellungsprozess,
sowie das Zusammenspiel von




Eim; malerische Reih-e: die von Torben Biitcke ausgesuchten Gins

Frederik Klein (links) genief3t den Gin-Abend mit Freunden

Ky

Hochzufriedene Gdiste, das schone Ergébnis dank der guten Stimmung
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einzig klare Sache

Gin und Tonic-Water. Diese
Kombination wird je nach
Vorliebe im Mischverhiltnis
von I:1 bis 1:3 eingeschenkt.
Von den finf Tonicsorten
begeistert insbesondere die
indische Variante mit zarter
Orangennote.

Das Ziel den eigenen Lieb-
lings-Gin oder Gin-Tonic zu
finden naht. Ob der Ham-
burger , der exotische

oder die feine

japanische Essenz des
, sie alle sor-
gen pur oder mit Eis fiir eine
Geschmacksexplosion. Abso-
lutes Highlight des Abends
und Sieger der Sinne sind:
und

Am Ende des Gin-Tastings
gibt es einen hochprozentigen
Applaus, der sich nur mit
einem nichsten Treffen top-
pen lasst.
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Das neue Dreamteam in der

jongliert
spielend mit Pfannen und Tépfen.
Gemeinsam mit als

Leitung sind die beiden Kochexper-
ten in der Osdorfer Filiale seit dem
Friihjahr im Einsatz. Durch langjdh-
rige Erfahrung und die Liebe zum
Essen, ist jedes lhrer Gerichte ein
wahrer Gaumenschmaus.

und

, das klingt namentlich nach
zwei Dirigenten und damit sind
wir schon ganz nah dran. Denn
sie agieren in ihrer Kiiche wie zwei
talentierte Musiker, die nur beste
Zutaten miteinander verbinden
und auf hohem Niveau abstimmen.

Patrick Duewell hat seine Koch-
Ausbildung  im

absolviert und ist
im Anschluss in die Gastrono-
mie des Hamburger Segel-Club
gewechselt. Weitere Stationen in
der Kiiche folgten bei: Konig der
Lowen, Movie Mampf Catering
GmbH und einem italienischen
Restaurant in Eppendorf. Die

Marktkiiche hat ihn gereizt, weil
es ihm die neue Moglichkeit bie-
tet, im grofieren Rahmen fiir 50
Personen Essen auszurichten. Per-
sonlich liebt er Hausmannkost,
wie zum Beispiel einen deftigen
Gulaschtopf und wenn die Zeit es
zulaft, geht Patrick gerne Laufen,
auf’s Mountain Bike oder im
Urlaub Surfen und Snowboarden.

Gastronomie war fir Ramoén
Korkowski schon immer die
richtige Bithne. Er hat in Mexiko
studiert, seinen Master in Human
Resources absolviert und ist seit
25 Jahren in dieser Branche zu
Hause. Seit neun Jahren aktiv
in Deutschland fiihrte er in
ein

und war zuletzt als
Restaurantleiter im Leuchtturm
in Blankenese tétig. Es steht aufier
Frage, dass seine Leidenschaft
dem mexikanischen Essen gilt,
hier lasst er sich jedoch lieber von
anderen verkostigen. Privat steht
Patricks Familie ganz oben und
er geniefit jede freie Minute mit
Ihnen.
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B Kennen Sie das Spargel-Gen?
Natiirlich, vor allem, wenn Sie zu den
Menschen gehéren, die vor lauter Vor-
freude schon Sauce Hollandaise kau-
fen, bevor die ersten Spargelspitzen
ihr Képfchen aus dem Boden strecken.

Doch jetzt 6ffnet EDEKA Volker
Klein, rechtzeitig seine Tore,
um dem Ansturm der ,spar-
gelhungrigen Fans® gerecht zu
werden. Genauso ausgepragt ist
der Erdbeer-Jieper, auch hier
erwartet Sie das kostliche Gut
in gewohnter Qualitit. Um
diese genussvolle Zeit auszu-
schopfen, hat EDEKA Volker
Klein seit Jahren eine regionale,
professionelle Kooperation mit
dem Spargel- und Erdbeerhof
Lascher.

o g,

Weiss, griin und violett: Die
Farbe der Spargelstangen hingt
von der Sonnenbestrahlung ab.
Weifler Spargel (Bleichspargel)
wird daher geerntet, solange er
noch unter der Erde ist. Sobald
die Stangen Ihre Kopfchen aus
der Erde strecken und mit dem
Sonnenlicht in Bertthrung kom-
men, werden vermehrt Farbstoffe
und Vitamin C gebildet. Er ist
gesund, kurbelt den Stoffwechsel
an, fordert die Zellerneuerung
und ist mit seinen wertvollen
Vitaminen K, C, Bl, B2 sowie
den Mineralien Zink, Phosphor
und Calcium und Folsiure ein
echtes Superfood.

Das Aroma von Spargel und
der Duft frischer Erdbeeren

Bl

erginzen sich perfekt. Die roten
,Frachtchen tragen zu Wohlbe-
finden und guter Laune bei. Sie
schmecken kostlich und sind die
wohl alteste StuiBigkeit der Men-
schen, was auch die Beliebtheit
bei Kindern erkliart. Vor allem
ihr Vitamin-C Gehalt ist enorm,
er liegt hoher als bei Zitronen
und Orangen. Ein weiterer Plus-
punkt sind die Polyphenole, wel-
che antibakteriell, antiviral und
antientziindlich wirken.

Spargel gibt es immer nur fiir
eine kurze Zeit, dann isst man
ihn klassisch zur Hollandaise,
gediinstet mit Pellkartoffeln
und Schinken oder in varian-
tenreichen Salaten, Auflauf- und
Pasta- Gerichten. Genau wie bei

der Zubereitung von Erdbeeren
sind die Rezeptideen hier nahezu
grenzenlos.

Der Erdbeer- und Spargel-
hof Loscher in Hoopte ist ein
QS GAP-zertifizierter Betrieb
und setzt auf hochwertige,
geschmackvolle Produkte. Er-
fahrung und bestes Wissen ist
in dem Familienbetrieb tiber
Generationen hinweg weitergege-
ben worden. Dank guter Boden
und einem nachhaltigen Umgang
mit Spargelstauden und Erdbeer-
pflanzchen hat sich tiber die Jah-
re eine einzigartige Aromen-Welt
entwickelt.

Florian Léscher, schafft es tig-
lich, dass die roten Erdbeeren
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Die Frische wohnt in der Néihe: Spargelhof- und Erdbeerhof Loscher aus Hoopte erdffnet die Saison und bietet
den Kunden von EDEKA Volker Klein wieder die Maglichkeit, aus dem Vollen zu schopfen.

und der frische Spargel, bei
Sonnenaufgang von seinen Ernt-
ehelfern per Hand gepfliickt und
auf direktem Transportweg in
die EDEKA Volker Klein Filialen
geliefert werden. Nur so ist der
Frischekick garantiert.
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Gratis: Wir schdlen
TIhren Spargel



SEITES MITARBEITER-AUSFLUG ZUM DORFKRUG-LANDHOF
R

®m An einem sonnigen Tag im Februar
i dieses Jahres startet ein Mitarbeiter-
team von EDEKA Volker Klein, zusam-
men mit ihrem kaufmdnnischen Leiter
Gordon Ahrens einen Ausflug in den
L, Zum Dorfkrug” in Neu-Wulmstorf.

Die Idee dahinter ist, den Ange-
stellten und Auszubildenden ei-
. nen Eindruck zu vermitteln, wie
ein traditionsreicher und innovati-
ver Betrieb mit viel Mut und Ideen
zukunftsorientierte Entwicklun-
gen in die Tat umsetzt. Gleichzei-
tig konnen die Auszubildenden
sehen, wieviel Miihe sich ein Her-
steller gibt und welchen Aufwand
es bedeutet, von der Aufzucht
eines Tieres tiber die Gewinnung
des Rohstoffes wie z.B. Milch,
Eier, Fleisch bis hin zur Abftillung
des Produktes in verkaufsopti-
mierte Verpackungen.

Beginn und Treffpunkt ist der
Landhof. Hier gilt das Motto:
Entdecken, Erleben, Genieflen.
| Im hofeigenen Restaurant punk-
tet das Haus mit nahrhaften



Veggie- und Rindfleischburgern,
kostlichen Torten und saisonalen
Gerichten in entspannter Wohl-
fithlatmosphéare. Der Hofladen
ladt zum Kauf von regionalen
Produkten aus eigener Herstellung
ein, wihrend draufien ein kleiner
Abenteuerspielplatz auf lebens-
hungrige Kinder wartet.

Mit einem Verpflegungspaket
unterm Arm beginnt der Rund-
gang durch die Tier- und Erleb-
niswelt. Alle sind erstaunt, wie
nachhaltig und artgerecht die Hal-
tung der Nutztiere hier umgesetzt
wird. Die starken, braunen Rinder
machen einen ruhigen, ausgegli-
chenen Eindruck, wihrend die
Bentheimer Schweine quietschfi-
del auf der Weide herumspringen.
Besonders bewegend sind die vier
Wochen jungen Kélbchen, welche
auf einer separaten Station mit
viel Liebe aufgepéppelt werden.

Die Milchkiihe haben ausreichend
Platz, damit sie, wie eigentlich von
der Natur vorgesehen, Horner

eigener Milch

s ey ke el

haben diirfen. Ohne diesen Frei-
raum besttiinde Verletzungsgefahr.
Die Kithe koénnen jeder Zeit
selbststindig in die automatische
Melkanlage laufen. Als Anreiz,
diesen Weg zu gehen, erhalten sie
ein kleines Kraftfutter-Bonbon,
welches tber ein digitales System
zugeteilt wird. Da der Computer
erkennt, welche Kuh bereits da
war, ist ausgeschlossen, dass sie zu
viel nascht.

Ein lebendiges Hofprojekt
von Menschen fiir
Menschen. Mit Milch von
gliicklichen Kiihen
und nachhaltiger Zukunft

Nach dem Rundgang auf dem
Landhof geht es weiter in die
Produktionsstitte des Dorfkrugs.
Hier gibt es strenge Regeln, doch
mit der ausgegebenen Hygieneklei-
dung war die EDEKA Volker Klein
Truppe schnell einsatzbereit, um
der Fihrung von Michael Rasch,
dem Senior Key Account Manager
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zu folgen. Ein erster Blick hinter
die Kulissen zeigt die Produktion
von SalatsofSen und Desserts, wel-
che in umweltfreundlichen Gli-
sern statt in Plastik abgefillt
werden. Die bekannte ,Sylter
Salatfrische” war der Grundstein
fir das wachsende Unternehmen
und Aufbruch fiir viele weitere
Projekte.

Im Anschluss wurden alle Volker
Klein Mitarbeiter herzlich einge-
laden, mit der Belegschaft vom
Dorfkrug Mittag zu essen. Der
Inhaber Thomas Hauschild kam
personlich vorbei, um jeden mit
Handschlag zu begriien. Er ist
der Beweis, dass es sich lohnt, an
Visionen festzuhalten. Das gesam-
te EDEKA Volker Klein Team hat
je eine prall gefiillte Kuhltasche
mit hausgemachten Produkten
mitbekommen. Im Gepick sind
auch die Eindriicke und Informa-
tionen, welche die Mitarbeiter von
EDEKA Volker Klein nun authen-
tisch und aus erster Hand an ihre
Kunden weitergeben kénnen.

SEITE9

Das Motto von Silke und Thomas
Hauschild (Inhaber) ,Zuriick zum
Ursprung fiir die Zukunft”

Hausgemachte Burger und saiso-
nale Speisen in der Hofkiiche

0bst und Gemiise frisch vom Feld,
direkt zum Mitnehmen

Bewegende Momente mit den
Kdilbchen, streicheln erwiinscht
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Dieses Eis ist heif8 begehrt

0b zart schmelzender Genuss oder die kleine Belohnung fiir zwi-
schendurch, perfekt portioniert im Mini Format hdlt Ferrero neue
Eisiiberraschungen fiir Familie und Freunde bereit. Die leckere Kin-
derschokoladen-Kombi aus Milcheis in Tropfenform, Raffaello mit
weif3er Schokolade, Himbeere & Kokosraspel, Rocher Haselnusseis
mit gerdsteten Haselniissen und feiner Karamelsauce und mit neuer
Rezeptur die siif3e Abkiihlung von Yogurette mit Joghurt- und Erd-
beergeschmack. Jede Sorte ist ein Hochgenuss fiir Grof3 und Klein.
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GIN - aus einem
anderen Universum

«%.%.= Hinter GIN KNOPF stehen die kreativen
Kdpfe von Huckleberry Gin, Maximilian
Elsholtz und Jens Lauckner von Finest
Beverages in Miinchen. Auf der Suche
nach auf3ergewohnlichen Zutaten ent-
wickelten sie den New Western Dry GIN,
ohne Zugabe von Zucker und Stabilisato-
ren in Bioqualitdt. Durch die speziellen
Botanicals entsteht das feine Aroma
einer fruchtigen Orangennote, in per-
fekter Ergiinzung mit wiirzigen Nuancen
von Wacholder, Koriander, Kubebenpfef-
fer, Schliisselblume und Sternenkraut.
Ein Abenteuer ,,Pur oder mit Tonic”.
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Knuspriges Sch weden

Gdrdschips sind Premium Chips aus Schweden, die seit Jahrzehnten
mit Leidenschaft und Sorgfalt aus erstklassigen Kartoffeln herge-
stellt werden. Gebraten in schwedischem Rapsél in kleinen Mengen,
um den Geschmack vollstiindig zu erhalten, werden die Zutaten
direkt von lokalen Bauern bezogen und anschlief3end mit Aromen

us der ganzen Welt gewiirzt. Diese Sorten haben es in sich: Backy-
1rd BBQ, diinne, krosse und kesselgebackene Kartoffelchips mit
leicht rauchigem Barbecue Aroma. Sourcream & Black garlic, Sour-
cream trifft auf schwarzen Knoblauch und natiirlich der Klassiker,
die Original Schwedischen Kartoffelchips mit Meersalz.
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Natiirlich wiirzen mit guter Laune
Mit der ,,Guten Laune” von Dittmann reisen Sie durch die kuli-
narische Welt der Saucen. Sie eignen sich besonders zum Kochen
und Wiirzen von Gerichten, als Zugabe von gegrilltem Fleisch und
Gemiise oder als Dip zu frischem Brot. Viele Kréiuter, Tomaten und
wertvolle pflanzliche Ole geben diesen Kréiuter-Gewiirz Saucen
ihren pikanten Geschmack. Das Sortiment passt hervorragend zur
Grill-Saison und umfasst insgesamt vier Styles. Korea, Argentinien,
Brasilien und Kenia. Unsere Reiseerlaubnis haben sie.

Sésame Linie: Harmonischer 3-Klang

Die Weine der Sésame Linie, sind das Aushdingeschild des Weingutes
Vignernos du Brulhois in Frankreich und begeistern mit Ihren run-
den, fruchtigen Rebsor-

. 8 = == E’I
en. Der helle Sauvignon | — = - 1

& Gros Manseng erinnert i i I {

an exotische- und Zitrus- iy |

friichte, Grapefruit und

Birne. Als Rosé Begleiter

verfiihrt Malbec & Merlot

mit Aromen von Erdbeeren
und viel Charisma, wih-
rend Sésame Rouge Merlot
& Tannat mit seiner rubin-
roten Farbe, sanften Tani-
nen und feinen Noten von
Friichten und Gewiirzen
besticht. Sante!

sEsamME SESAME

Vegetarisch, dafiir brenne ich ...

Vegetarische Wiirstchen sind eine leckere Art, fleischlose Gerichte
zu genief3en, ohne auf den vollen Geschmack zu verzichten. Das
Traditionsunternehmen Salzbrenner hat es geschafft, kostliche
Veggie-Griller, Krakauer und Curry Bratwurst kalorienreduziert
und reich an Proteinen herzustellen. Das iiberzeugt nicht nur
EDEKA Volker Klein auf ganzer Linie. Extrawurst erwiinscht.



_RHEPTINFBS

Zutaten fur 4 Portionen
Dauer: 55 Minuten
Aktive Arbeitszeit: 55 Min.

EINKRUFSLISTE

1,5 kg Spargel

Salz -

I TL Zucker

I EL Butter

1/2 unbehandelte
Zitrone

172-Bund glatte Petersilie
150 g weiche Butter
150 g Paniermehl

400 g Schweinemedaillon
Salz

Pfeffer

2 EL kalt gepresstes
Olivenol

1 TL Weizenmehl

100 ml Weiflwein

150 ml Gemiisebriithe

50 ml Sahne

IUBEBEITUNG

Spargel schilen und die holzigen Enden
1- entfernen. Tipps, wie Sie den Spargel am
besten schilen, erhalten Sie'in unserem Video
auf der Webseite EDEIKKA.de. Wasser in einem
grofien Topf mit Salz, Zucker, Butter und dem
Saft der halben Zitrone zum Kochen bringen.
Spargel bei mittlerer Temperatur und geschlos-
senem Deckel 8 Minuten leisle kochen lassen.

2 Backofengrill vorheizen. Petersilie
s waschen, trocken schiitteln. Blidttchen
abzupfen, fein hacken. Mit weicher Butter,

Paniermehl und dem Zitronenabrieb verkneten.

Medaillons mit Salz und Pfeffer wiirzen und
mit Garn binden. Ol in einer Pfanne erhitzen.
Medaillons,von beiden Seiten ca. 4 Minuten
braten. Aus der Pfanne nehmen, warm stellen
und ruhen lassen.

Bratansatz mit Mehl bestduben und mit
s Weiwein und Briithe abloschen. Nach

Belieben etwas Sahne angiefen. Spargel
abtropfen lassen und in eine Auflaufform set-
zen. Brosel darauf verteilen und ca. 5 Minuten
auf die unterste Schiene des Backofens setzen
(Achtung: Die Brosel werden schnell dunkel).
Spargel mit Medaillons servieren.

(e —

WEINSFElIl\lIST AXEL SCHNEIDER EMPFIEHlT
DEN TROCKENEN RIVANER VOM WEINGUT HISS

Der elegante, frische Rivaner mit fruchtigen Kompo-
nenten von Ananas, Apfel, Aprikose und etwas Banane
verleihen dem Gaumen eine harmonisierende Séiure.
Sonnenreiches, Stidbadisches Klima und das cha-
raktervolle Terrain des vulkanischen Mittelgebirges
sind Ndhrboden fiir Weine auf héchstem

Niveau. Die Winzerfamilie Hiss, steht zu

100% hinter ihren Produkten und produ-

ziert hier seit drei Generationen Weine

erster Glite. Die Liebe zu Wein und Hand-

werk trdgt mal3geblich zu dem heutigen

Ergebnis bei. Erzdhlungen nach verweilte

Otto lll. im Jahre 994 in dieser Gegend, die
daraufhin ,Kénigsstuhl” genannt wurde.

Nach seiner Krénung zum Kaiser war dann

der Kaiserstuhl geboren. Sie befinden sich

alsoinguter Gesellschaft. - pRASTY




Ein fruchtiges Gelee fiir das sommerliche Friihstiick wie fiir das leckere Pldtzchen:
Unser Johannisbeergelee-Rezept hdlt Ihnen mehrere Optionen offen,
bendtigt-nur wenige Zutaten, nicht einmal eine halbe Stunde Ihrer Zeit und eignet

Y REZEPTINFOS.

Zutaten fur 4 Portionen
Dauer: 25 Minuten
Aktive Arbeitszeit: 25 Min.

EINKAUFSLISTE

1 kg rote Johannisbeeren
500 g Gelierzucker, 2:1
1/2 Bio-Zitrone,

davon der Saft

UTENSILIEN

Sterilisierte
Twist-off-Glaser,
Ggf. Passiertuch
Sieb

sich sogar zum Verfeinern von Fleisch.

LIUBEREITUNG

Johannisbeeren von den
1- Rispen zupfen, waschen
und zusammen mit dem
Gelierzucker, dem Saft einer
halben Zitrone sowie 4 EL
Wasser in einem Topf erhit-
zen. Unter stindigem Ruh-
ren fir 6-8 Minuten kochen
lassen.

Marmelade durch ein

s sehr feines Sieb oder ein
Sieb mit Passiertuch giefien.
Das noch heifie Gelee sofort
in sterilisierte Twist-off-Gla-
ser fiilllen und fest verschlie-
Ben. Fir 5 Minuten auf dem
Deckel stehen lassen, dann
umdrehen und vollstindig
abkiihlen lassen.

MEHR VITAMIN G
ALS ZITRONEN

Diese drei kleinen Beeren, sind sehr
unterschiedlich im Geschmack und
auch von den Inhaltsstoffen. Rote
Johannisbeeren beinhalten . eine

eher sduerliche Tendenz, wéhrend
weille einen Hauch siBSlicher ge-

prdgt sind. Die schwarzen Beeren
fallen bereits durch ihren etwas
stérkeren, eigenwilligen und trotz-
dem angenehmen Duft auf, selbst
die Strducher mit ihren ersten
Knospen verspriihen bereits dieses
Aroma. Schwarze Johannisbeeren
sind wahre Vitamin-C Bomben,
sie beinhalten fiinfmal so viel wie
die roten und weiflSen Artgenossen
und zum groBBen Erstaunen auch
mehr als Zitronen. Die beste Vari-
ante besteht natiirlich darin, die
Beeren roh zu essen, doch auch
gekocht enthalten sie durch den
hohen Anteil an Fruchtsduren noch
unfassbar viele gute Ndhrstoffe. Als
feines Gelee bieten sie eine willkom-
mene Abwechslung in jeder Kiiche.



Mar & Sol Sangria Red

Spanien modern interpretiert

Fruchtig, erfrischend und wunder-
bar typisch spanisch! Mit seinen
9% ein herrlich leichter und eis-
gekiihlter Sangria-Wein. Das Her-
stellungsverfahren und die Sorten
Garnacha und Carifiena aus dem
Camp de Terragona erzeugen den
aromatischen Geschmack.

Juicy in the Sky -
Abkiihlung garantiert

Juicy in the Sky ist ein alkoholfrei-
er Traubensecco aus dem Hause
Christoph Hammel. Hergestellt
ohne zusdtzliche Aromastoffe,
mit einer leichten Kohlenséure
ausbalanciert.Gut gekiihlt im
Sektglas oder ,on the Rocks” mit
einer Scheibe Zitrone -perfekt!

Chandon -
eleganter Garden Spritz

Ein ausgezeichneter argentinischer
Schaumwein vom CHANDON-Winzer-
team in Mendoza. Das Traditions-
unternehmen kombiniert den Wein
mit Bitterlikér aus Orangeschalen-
Extrakt, Krdutern und Gewdirzen.
Garden Spritz ist ein unvergess-
liches Geschmackserlebnis.

i
Oriental Déja-Vu - ﬂ
die Welt spontan entdecken
Orientalische Essenzen entfiihren .

mit einer fruchtig-wiirzigen Note A
in die duftende, geheimnisvolle

Welt der Sinne. Ein franzdsisches {DE_IA-\"H}:

Weindestillat vereint ferndstliche
Zitrusnoten und orientalische
Gewtiirze mit einer abgerundeten,

sanft-siifSen Honig- Lavendelnote. + 4

Amore al Mandarino -
Liebe auf Eis gelegt

Kostlicher Mandarinenlikér aus
dem Premiumsegment. Sein
frischer Zitrusduft und der siifSe,
intensive Geschmack, machen den =
MANDARINARA einzigartig. Mit
intensiver Farbe und charakteris-
tischen Aromen von Zitrusfriichten
perfekt mit Prosecco oder Gin.

Brut Dargent
L* Orangerie Spritz

Diese franzésische Cuvée aus
der Feder von L‘Orangerie
Frankreich offenbart im ge-
schwenkten Glas eine brillante,
goldgelbe Farbe. Leichte,
sommerliche Noten von Birnen e
und Orangen verbinden sich mit | ssmsces
Aromen aus Minze und Melisse.

Axel Schneider
seit Jahren der
Profi in der Wein-
und Spirituosen-
abteilung von
EDEKA Volker Klein

M}ﬂlf‘?”

MARITIVO - der sonnige
Aperitif aus dem Norden

Er schmeckt wie ein Treffen mit
Freunden, die FiifSe im Sand
oder ein warmer Sonnenunter-
gang. Die pure Lebensfreude
aus Grapefruit-, Mandarinen-
und Curagaoschalen mit rein
natiirlichen Zutaten, besonders
lecker auf Tonic oder Eis.

tITl

Axel Schneider:

Ich habe meine absoluten
Sommerlieblinge 2023
fiir Sie zusammengestellt

Eine Garantie, dass nette Gdiste sich
sofort wohlfiihlen und gerne wieder-
kommen. Der wandelbare Aperitif
ist mit und ohne Alkohol die perfekte
Basis fiir gelungene Abende. Dieser
Drink, oftmals mit einer leicht bitte-
ren Note versehen, wird gerne vor
dem Essen gereicht, um den Appetit
anzuregen. Besonders in Italien und
Frankreich, haben diese kleinen Star-
ter eine lange Tradition.

Er eignet sich zur herzlichen Begrii-
Bung und ist eine gute Idee, die War-
tezeit bis zum Essen zu verkiirzen.
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Jetzt ist es wieder soweit. Bei uns
hast Du die Méglichkeit, eine span-
nende Laufbahn mit einer Ausbildung
als Verkaufer:in- und Kaufmann:frau
im  Lebensmittel-Einzelhandel  bei

zu starten.

Unsere Filialen Hamburg-Osdorf
und Wedel freuen sich iiber Ver-
starkung in den Bereichen:

Gerade Deine ersten berufli-
chen Erfahrungen prigen Dich
fir die weitere Geschichte.
Daher mochten wir Dir gerne
mitgeben, was wir haben. Eine
sehr gute Ausbildung, eine posi-
tive und nachhaltige Firmenphi-
losophie, das beste Know-How
aus allen Bereichen des Verkaufs
und eine Verantwortung, die
Spafl macht.

Bei EDEKA Volker Klein bist
Du digital ganz weit vorne.
Jeder Azubi bekommt ein Tab-
let und darf es nach erfolgrei-
chem Abschluss behalten. Die
Auszubildenden werden bei

Sie s

EDEKA Volker Klein sehr ger-
ne Gbernommen und Du hast
im Anschluss die Maoglich-
keit, eine weitere Karriere als
Marktleiter:in oder in stellver-
tretender Leitung fortzusetzen.

Wir freuen uns, wenn Du das
Team erginzt. Dann bekommst
Du das Gesamtpaket und wir
auch. Falls Dir Lebensmittel
am Herzen liegen und Du jetzt
Lust bekommen hast, geh ein-
fach auf unsere Seite:

und bewirb Dich auf ,DEINE
Stelle oder sprich uns direkt in
den Filialen an.

ind hei u

Die Molkereiabteilung von
istdas Herzund
die Vorratskammer von gekihl-
ten Kdse- Milch- und Joghurt Pro-
dukten. Was hier lagert will gut
bewacht und organisiert werden.

Mit in Osdorf
und in Wedel
in der Bahnhofstrafle, gibt es
zwei  Top-Abteilungsleiterin-
nen, die genau das umsetzen
und weitere Aufgaben mana-
gen. Sie behalten die Uber-
sicht, schauen, welche Pro-
dukte gut laufen oder neu ins
Sortiment aufgenommen wer-
den. Da Hygiene ganz oben
steht, gilt es Haltbarkeitsdaten
und Kithltemperaturen eng-
maschig zu kontrollieren sowie
Sauberkeit einzuhalten. Beide
koordinieren und begleiten in
ihrer leitenden Funktion Mit-
arbeiter und Auszubildende.

Ronja Hamster: ,Ich liebe mei-
nen Job als Abteilungsleiterin
in der Osdorf-Filiale. Nach
einer verkiirzten Ausbildung
bei EDEKA in NRW bin ich im
Februar 2021 in meiner nord-
deutschen Heimat bei EDEKA
Volker Klein als Allrounderin
im Bereich Laden und Kasse
angefangen. Es folgte die Obst-
und Gemiseabteilung und
im Juli 2023 war ich bereits

Sie liehen Lebensmittel und wollen mehr aus sich machen?

s genau richtig!

Vorname Nachname

Friihestes Eintrittsdatum Anmerkungen (optional)

. Ich bestitige, dass die von mir angegebenen Daten korrekt sind und stimme zu, dass diese zweckgebunden zur Bearbeitung und Beantwortung genutzt werden diirfen.




stellvertretende Leiterin in dem
Molkerei-Produkt-Bereich.  Seit
Januar 2023 hat sich mein Her-
zenswunsch erfullt, genau hier
Abteilungsleiterin zu sein®.

Stefanie Ochlast: ,Abteilungslei-
terin in der Wedeler Bahnhofs-
strafle zu sein, entspricht mir
zu hundert Prozent. Ich bin seit
Mirz 2010 bei

beschiftigt und habe zunichst
als Floristin die Blumenabtei-
lung geleitet. Die Lust auf neue
Herausforderungen hat mich tiber
verschiedene Zwischenstationen:
Bistro, Salatbar und Tiefkiithlkost
in die Molkereiabteilung gebracht.
Hier liebe ich die Verantwortung,
den Kundenaustausch und die
Néhe zum Produkt®.,

Yk
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NEU BEI EDEKA VOLKER KLEIN: PREISE IN ECHTZEIT SEITE 15
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SCHLAUE SCHILDER!

Mit der Investition in ein neues, digitales
Preisschild-System hat EDEKA Volker Klein
sich voll ins Zeug gelegt und einen echten
Mehrwert fiir seine Kunden und Mitar-
beiter geschaffen. Bei der Vorbereitung
wurde sorgfiiltig recherchiert, denn nur
das Beste sollte im Laden Einzug halten.
Die Einfiihrung von intelligenten Schildern
revolutioniert das Einkaufserlebnis auf
hohem Niveau.

Bei der Entscheidung fiir das neue, digita-
le System spielte die Nachhaltigkeit eine
grof3e Rolle, denn sie spart die Farbe und
den Rohstoff Papier ein.

Die neue Technik bietet von der Auswahl
der Ware bis hin zum Bezahlvorgang Ori-
entierung. Simtliche Preise werden auf
kleinen Bildschirmen angezeigt, denn
Papierschilder sind passeé. Vorher wurden
die Regaletiketten ausgedruckt und von
Hand gesteckt, was sehr zeitaufwendig
war. Ein Marktrechner, von verantwortli-
chen Personen betreut, steuert das Sys-
tem. Jegliche Verinderungen und Inhalte
werden binnen weniger Sekunden flexibel
und fehlerfrei iibertragen. Dariiber hinaus
konnen die kleinen Bildschirme zusitz-
liche Informationen iiber Lebensmittel
und Rubriken weitergeben. So sind an den
Regalen, 0bst- und Kiihltheken Hinweise
2zu finden, wie:

m EDEKA Hausmarke

m EDEKA Gourmet

m Bio, Vegan, Gluten- & Laktosefrei

m Rabattaktion, aktuelles Angebot (rot)

Die Kunden profitieren unmittelbar
von Angeboten, die in Echtzeit und
bestem Lesekomfort ersichtlich sind.
So macht Einkaufen Spaf3!
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Viele a wechslungsrelche Gange mit interessanten Kombinationen aus der afrikanischen Kiiche verwohnten den Gaumen

Wit . Z-

m Als Aperitif fiir diesen vielver-
sprechenden Abend und seinen
Weinliebhabern gibt es einen Villiera
Tradition Brut-Champagner. Volker
Klein beginnt mit der BegriiBung, im
Anschluss fiihrt Axel Schneider, Wein-
experte von EDEKA Volker Klein, die

Moderation fort und ldsst verlauten,
welche acht erlesenen Tropfen der
besten, stidafrikanischen Weingtiter
die Gdste in der Marktkiiche erwarten.
Auch das Geheimnis der kulinarischen

Kostlichkeiten wird  geliiftet. Dann

libernimmt Matthias Witt, Prokurist
und Vertriebsleiter fiir Uberseeweine
und stimmt mit seinem Wissen auf die
sinnliche Welt der afrikanischen Weine
ein. lhm und seinem Handels-Partner,
Wojtek Poguntke, ist die innige Liebe
zu Afrika anzumerken.

Um die Geschmacksnerven sanft
zu wecken, beinhaltet der erste
Gang einen Heilbutt, garniert
mit Garnele, Couscous-Salat und
Raucharoma. Dazu werden zwei

trockene Sauvingnon-Blanc Wei-
ne zur Auswahl gereicht: Whale-
haven, mit einem blumigen Bou-
quet aus Grapefruit-Passionsfrucht
und De Grendel, Koetshuis der
einen Hauch Honigmelone, Ana-
nas und Birne beinhaltet. Es folgt
ein Rindertatar auf Schwarzbrot
mit Wachtelspiegelei und einem
Gléischen De Grendel Rosé.

Zwei besonders edle Rotweine
erginzen den nichsten Gang,

Lammkarree Jus in Kakao-
kruste mit Knusperkartoffeln.
De Grendel, ein hervorragendes
Weingut mit Qualitatsweinen,
hat hier den trockenen Shiraz
anzubieten, dunkelviolett mit
konzentrierten Aromen schwar-
zer Johannisbeere und Anklan-
gen von Kakao-Moccabohnen.
Der zweite Star ist Whaleha-
ven Pinotage, mit ausgeprig-
tem Fruchtaroma aus dunklen
Beeren.
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Das Kap der guten Weine
und Stidafrikas Seele
mit allen Sinnen geniel3en

Nach einer Pause punkten
die Whalehaven Merlot-Reben,
aus reifen Kirschen, Pflaumen
und Barriquenoten. Mit jedem
Tropfen riickt Sudafrika samt
seiner Kultur, Gertichen und
Traditionen ein Stickchen
niher. Eine moderne, vibrie-
rende Szene, eindrucksvolle

Von links: Wojtek Poguntke, Gordon Ahrens, Matthias Witt, Axel

\ L
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Architektur und  atembe-
Landschaften
Bergen, Wildern, Kiisten und

raubende mit
Wiisten sind ein Genuss fir
alle Sinne. In der eigentlich
zu heifen Region, entstehen
durch die arktische Meeres-
stromung und kithlen Gebirgs-
winde einzigartige Bedingun-
gen fir den Weinanbau.

Mediterran geht es weiter,
mit zarten Ochsenbickchen,

SuBkartoffelptiree und Gurken-
Relish. Ein kraftiger, 12 Jahre
gereifter De Grendel Rubai-
yat begleitet das Dry Age
Rumpsteak. Der trockene,
dunkelrote Wein
nach satten Pflaumen, schwar-
Frichten,
und Gewiirzen und gewinnt
durch lebendige Saure. Als
Nachspeise wird ein Melonen
Jalapeno mit Schinken-Sponge
und Tomate serviert, sowie ein

schmeckt

zen Schokolade

Schneider und Nils Horst machten diesen Abend zu-einem grofiem Erfolg

oy

Dessert-Wein von Shot, Cape
Bridge Natural Sweet White,
hellgelb, leicht o6lige Tenden-
zen von Rapshonig, Rosinen
und tropischen Friichten.

Das suidafrikanische Flair hat
das Publikum an diesem Abend
mit vielen, kleinen Gliicksmo-
menten verzaubert und bedank-
te sich an dieser Stelle auch bei
den Kochen fiir das vortreffliche
Menii mit Gppigem Applaus.



Torben Johannesen im 8er-Ruderboot:

,Ich halte weiter Kurs”

m Die Trainingseinheiten fiir die
ndchsten Monate sind festgelegt und
ich bin voll im Element, um das Quali-
fikationssystem zu durchlaufen.

Anfang April stehen mit dem Ergo-
metertest tiber 2.000 Meter und
der 6-Kilometer-Langstrecke in
Leipzig die nichsten grofien Pri-
fungen fiir die Ruderer aus unse-

Happy Cheese Days bei EDEKA
Volker Klein in der Filiale in Osdorf,
mit einem verlockenden Stand vom
Hamburger Kdselager.

Haben Sie Ihren Lieblingskdse schon
gefunden? Hier bietet sich die beste
Maglichkeit, beherzt und unbefan-
gen die unterschiedlichsten Sorten
zu probieren. An der Kiisetheke prd-
sentiert Klaus Ebert (Foto rechts) die
edle Vielfalt und spricht fachkundige
Empfehlungen aus. Sein Lieblings-
kiise ist der BIO FIORD (Foto unten),
welcher an Didnemarks Nordseekiiste
eine frische Brise erhdlt und dessen
Reifung in einer Kalksteinhohle voll-
endet wird.

Es macht Spaf3, wihrend der Ver-
kostung Informationen iiber die
Herkunft, Beschaffenheit und Ge-
schmacksrichtung der Kiisespezialitd-
ten zu erhalten. Riechen, tasten und
schmecken erlaubt. So prégen sich die
Besonderheit und Charakter
Jjedes einzelnen Kiise-
juwels viel besser
ein. Wdihrend der
DEICHBLUMENKASE
aus Schleswig-Hol-
stein iiberzogen von

rem Deutschland-Achter Team an.
Im Anschluss folgen die Deutschen
Kleinbootmeisterschaften in Bran-
denburg und die Europameister-
schaften in Bled sowie Slowenien
im Mai. Alles dient der internen
Ausscheidung zur Qualifikation
fiir die Olympiade in Paris 2024.

Unabhingig von diesen Stationen

feinen Bliiten das Auge entziickt,
erscheint beim aromatischen ZIEGEN-
FINLAPPI das ,,meckern” véllig aus-
sichtslos.

Von leicht siifSlich iiber nussig bis wiir-
zig-scharf, hier gibt es einige uner-
wartete Geschmackserlebnisse. Ein
Kdise aus der Schweiz, oder doch lieber
aus Dianemark? Mild, aromatisch und
kriftig? Filtern Sie die Produkte nach
Ihrem Belieben. Kuh, Schaf oder
Ziege. Auf der Riickseite jedes Kiise-
stiickes befindet sich ein QR-Code,
so lassen sich die Angaben auch zu
Hause noch bequem nachvollziehen.

Das Kiselager (https://kaeselager.
de) findet die feinen Kdsejuwelen und
entwickelt unter anderem auch selber
mit kleinen Vertragskdsereien im euro-
pdischen Raum nach eigenen Vorstel-
lungen neue Produkte. Dabei wird zum
Beispiel von der Produktion bis iiber
die gesamte Lieferkette der Berg- oder
Inselbauern eine gute und auskomm-
__ liche Lebensweise fiir Mensch

+ > und Tier ermédglicht. Das

wsi | N Ergebnis sind nachhal-

tig produzierte, sehr
individuelle Kise von
hochster Qualitit zu
einem fairen Preis.

—w

Torben Johannesen
(links) in Portugal
auf dem Lago Azul

geht es jede Woche mit meinem
Ruderclub Favorite Hammonia
auf die Alster oder nach Aller-
mohe in Bergedorf. Beim Trai-
ning kommen wir etwa auf 16
Stundenkilometer, wihrend
beim Rennen Hoéchstgeschwin-
digkeiten von 24 km/h erreicht
werden. Im 8er-Boot sind wir ein
perfekt aufeinander eingespieltes
Team.

Auf den unzihligen Reisen zu
den Wettkdmpfen habe ich vie-
le neue Eindriicke gewonnen.

Von langer Hand gereift: Die Kunst der Kdseherstellun g

UND HAPPY CHEESE DAYS IN OSDORF

Mailand ist superschon, Rio de
Janeiro, eine sehr interessante
Stadt und Tokio war mein abso-
lutes Highlight. Meine Familie,
die mich manchmal begleitet,
steht an erster Stelle. Ich habe
eine Frau, die mitzieht und eine
kleine Tochter, die mich jeden Tag
zum Lachen bringt.

Zu Hause koche ich gerne und
liebe die italienische Kiiche
mit guter Pasta und Spaghet-
ti Carbonara. Um das Ganze
zu komplettieren, habe ich mir
einen Pizza-Backofen gegonnt,
der nun krosse, duftende Piz-
za Margarita ausgibt. Als Leis-
tungssportler kann ich mir das
leisten. Erndhrung und Sport
gehoren zusammen. Durch den
hohen Kalorienumsatz braucht
der Korper: Nudeln, Reis und
Kartoffeln. Damit bin ich bei
meinem Sponsor EDEKA Volker
Klein gut aufgehoben, denn die
Liebe zu Lebensmitteln haben
wir gemeinsam.
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Beaonders im Friihling, wenn alles
apriefit und neu erwachi, macht es Spap,
* Pappbecher oder Eierkarton .
« Blumenerde den Garlen zu erobern. Die Pflanzen
* Ein Tiitchen Tomatensamen wachaen aehen, mit den Héinden in der
* GiefSkanne oder Spriihflasche 0 .
 GroRer Blumentopf &rde wiihlen und Staunen, wenn die erste
* Kleine Schaufel eiqene omale iat. a'qu'ch lebat
e Du denq'l—{rewlaf;'d::rr ';Vuaui und wei':‘ut

mit vielen, kleinen Wundern belohni.
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Filme Start  Genre IMPRESSUM

Asterix & Obelix im Reich der Mitte 18. Mai Abenteuer, Komddie, Familie Auflage: 33875 Exemplare
Arielle die Meerjungfrau 25. Mai Abenteuer, Familie, Musical Kostenlose Zustellung zum
Spider-Man — Across the Spider-Verse 1. Juni Animations- & Zeichentrickfilm ZA;ZZZZZZ,Etg',?nGaZZZeiCh-
Book Club 2 - Ein neues Kapitel 11. Mai Komédie e e
Indiana Jones und der Ruf des Schicksals 29. Juni Action, Abenteuer, Animation Herausgeber (v.i.S. d. P.):

Volker Klein Handels-GmbH
Julius-Brecht-Stral3e 5a

22609 Hamburg

Telefon: (0 40) 85 150 75-0

Web: www.edeka-volker-klein.de

Leitung der Redaktion
und Anzeigenberatung:
Gordon Ahrens

Tel.: (040) 85 150 75-0
Fax: (040) 85 150 75-61
E-Mail: gordon.ahrens@
edeka-elbe.de

Redaktion:
Gesa Reessing

Gestaltung, Fotografie
und Anzeigensatz:
Artdirektion Heike Roth

Das geistige Eigentum in Idee,
Wort, Bild und Design liegt bei
dem Herausgeber Volker Klein,
dem Redaktionsleiter Gordon
Ahrens, der Redakteurin Gesa
Reessing und der Artdirektorin
Heike Roth. Alle gestalteten
Anzeigen sind ebenfalls urhe-
berrechtlich geschtitzt. Nutzung
und Nachdruck sind nur mit
schriftlicher Genehmigung der
Volker Klein Handels-GmbH
gestattet. Angaben zu Terminen
etc. sind ohne Gewadhr. Es han-
delt sich um ein marktbezoge-
nes individuelles Printprodukt
fiir EDEKA Volker Klein.

Alleine aus Griinden der bes-
seren Lesbarkeit wird in der
Elbzeitung die mdnnliche Form
verwendet. Die weibliche Form
ist selbstverstdndlich darin
eingeschlossen.

ASTERIX & OBELIXIM REICH DER MITTE

Keine Angst vor R6mern, grolBen Aufgaben und noch gréBeren Abenteuern! Mit ASTERIX & OBELIX
IM REICH DER MITTE hat das lange Warten ein Ende: Nach (iber 10 Jahren kommen die beliebten
Gallier endlich wieder in einer Realverfilmung zurtick auf die gro8e Leinwand. Guillaume Canet
schliipft nicht nur erstmals in die Rolle des cleveren Galliers Asterix, sondern (ibernahm auch die EDEKA

Regie. Ebenfalls neu mit dabei ist Gilles Lellouche als gutmiitiger aber schlagkriftiger Obelix. An der
Votkore Ketn

Seite der beriihmten Figuren sind die Hollywood-Stars Marion Cotillard als Kénigin Cleopatra und
Vincent Cassel als rmischer Imperator Cdsar sowie Filmlegende Pierre Richard zu sehen. FuSball-
star Zlatan Ibrahimovic feiert zudem sein Kinodebdit als Romer Antivirus.

Fotos © LEONINE Studios




